
GASTRONOMÍA CATALANA
el paisaje puesto en la cazuela
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El paisaje, el clima, el producto y la actividad



de muchas cocinas diferentes

La gastronomía catalana es la combinación



Cataluña para foodies
3 motivos para desgustarla



#1 Innovación y tradición



#1 Innovación y tradición:
la cocina de nuestros abuelos



#1 Innovación y tradición:
Sent Soví
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#2 Producto de calidad y de 

temporada



#2 Producto de calidad
Varía en cada estación



#2 Producto de calidad
12 DOP’s y 9 IGP’s



#3 La variedad de restaurantes
que promocionan la cocina catalana



#3 Variedad de restaurantes
50 restaurantes con 60 estrellas Michelin
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#3 Variedad de restaurantes
Asociaciones de restaurantes



#3 Variedad de restaurantes
Slow food



#3 Variedad de restaurantes
Hoteles gastronómicos



De turismo gastronómico:
Miles de experiencias en Cataluña



#1 Aprender a cocinar a la catalana



#2 Saborear las jornadas gastronómicas



#3 Descubrir Cataluña a través del enoturismo
© Blai Carda. Enoturisme Penedès





Reto Candidatura Título



Departamento de 
Empresa y 

Ocupación – Agencia 
Catalana de Turismo

Departamento de 
Agricultura

Colaboración



¿Por qué?



Embajadora



Líneas de trabajo

• Año de la 
Gastronomia y 
Enoturisme

• Eventos 
gastronómicos

• Desarrollo
económico

• Plan de 
Gastronomia

Estrategia Negocio

MárquetingOcio



Organización

Comité Directivo

Consejo General

Mesa de Expertos



Adhesión

Sector agrícola

Sector turístico

RestauraciónAdministraciones

Universidades



Plan de Comunicación

#SomGastronomia

www.catalunya.com/somgastronomia



Acciones destacadas

G F M A M J JL A S O N D

Congrés d'enoturisme IWINETC

Mercat d'escapades

Benvinguts a Pagès

Congrés de turisme gastronòmic Euro Mediterrani

Catalunya Som Gastronomia Tour

Catalan Wines EEUU

Exposició Joan Roca 

BUY Catalunya

Sopar de les estrelles

WS intersectorial turisme gastronòmic

Masterchef

G F M A M J JL A S O N D



ACCIONES calendario: I trimestre 2016

gen feb març

Acte d'obertura - inauguració oficial CREG'16

Masterchef: cooking show (ACT)

Consitució CERGC (Campus Alimentació)

La Cuina del Bacallà (Tossa Mar)

Taller rebosteria vegana (ETSEA - UdL)

Dia Enogastronomic (Londres) (Turisme BCN)

Mercats d'escapada (ACT)

RIS3CAT: convocatòria (Campus Alimentació)

Era Olhada (Con. Aran)

Jornades Deth Caviar (Con. Aran)

Transferència coneixement sector privat turisme gastronòmic (Diba)



ACCIONES calendario: II trimestre 2016
abr maig juny

Alimentaria 

Mercats d'escapada (ACT)

Congrés d'Enoturisme IWINETC (ACT)

B-Travel (ACT)

Worlds of Favour (EUA) (Dir. Gen. Turisme)

Fira del Formatge (Sant Pol de Mar)

Ciutat, marc i muntanya (CETT)

Premi Jove Artesà (DARP)

Alícia't Festa de la Gastronomia comarques BCN (Alícia + Diba)

Setmana Internacional Mercats (Estima el teu mercat) (IMMB)

Setmana Bio (DARP)

Fira de la Maduixa i Jornades Gastronòmiques (Sant Pol de Mar)

Press Tip premsa Països Nòrdics (Turisme BCN)

Festa de la nutrició i la gastronomia (Museu Blau)

Euro-Mediterranean Food Tourism Congress (LABPATC)

II Nit del Gourmet Català (Cluster Gourmet)

Benvinguts a pagès' (Alícia-ACT-DARP)

Mostra gastronòmica de Sant Pol de Mar

Tasta Catalunya (Sant Sebastià) (PRODECA-INCAVI)

Els Fideus a la Cassola (Tossa Mar)

Catalunya #SomGastronomia Tour (ACT)



ACCIONES calendario: III trimestre 2016

jul agost set

L'Orígen dels Aliments' (Dir. Gen. Turisme)

Workshop "Buy Catalunya" (ACT)

Nit del Turisme: el sopar de les estrelles (ACT)

Fira de formatges de La Seu d'Urgell (Fòrum G.)

Mostra de Vins i Cave de Catalunya (PRODECA - INCAVI)

Mostra Gastronòmica Dera Codina Aranesa (Con. Aran)

La Cuina del Cim i Tomba (Tossa Mar)

Jornada i Exposició Llegums (ETSEA - UdL)



ACCIONES calendario: IV trimestre 2016

oct nov des

Mercat de mercats (IMMB)

Fòrum Gastronòmic BCN (Fòrum G.)

Fira Orígens (Fòrum G.)

Aula del Gust (fira torró i xocolata a la pedra Agramunt) (Fòrum G.)

Choco-Tourism - International Congress (LABPATC)

Mostra Gastronòmica Dera Codina Aranesa (Con. Aran)

Era Mongetada (Con. Aran)

Workshop i sopar premsa i operadors USA (Turisme BCN)

Catalunya al món (CETT)

Premi Ruralapps i Premi a la Innovació Tecnològica Agroalimentària (DARP)



• Simposi 'Producte local, gastronomia i territori' (CREG'16) 

• Pla contractació pública aliments qualitat (DARP) 

• Workshops TIC & Gastronomia (DARP) 

• Catalan Cuisine Study-tours (LABPATC) 

• Catalonia Gourmet Experience 

• Mengem sa, mengem de mercat (IMMB) 

• Mercats verds (IMMB) 

• Activitats als mercats (IMMB) 

• Xarxa de Productes de la Terra (Diba) 

• Taula de la Gastronomia (Diba) 

• Parc a Taula (Diba) 

• Tallers educatius, exposicions i materials divulgació alimentació 

saludable (Diba) 

ACCIONES calendario: tot l’any 2016 (I)



• Edició de receptaris de temporada d'alimentació de proximitat i 

saludable (Diba) 

• De l'hort al Mercat (Diba) 

• Menjo de Mercat (Diba) 

• Estima el teu Mercat (Diba) 

• Campanyes i activitats de promoció dels mercats municipals i 

productes proximitat (Diba) 

• Mercats de la Terra (Slow Food) 

• Slow Planet (Slow Food)

• La Cuina Tradicional Tossonenca (Tossa Mar) 

• Jornades gastronòmiques Maresme (Sant Pol de Mar) 

• Tallers Fundació Alícia Programa km0 (Dir. Gen. Turisme) 

ACCIONS calendari: tot l’any 2016 (II)



ACCIONES pendiente confirmar 

calendario

1st Europea Young Chef Award

Sopar dels premis Nobel de la Literatura (ACT)

Exposició de Joan Roca al Palau Robert (ACT)

Benchmark Gastronomia per la Llombardia (ACT)

Promoció de l'Alimentació SOUVENIR (Dir. Gen. Turisme)



Obrigado
www.catalunya.com


